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FIKY A JABLKA NA SNURCE

Uz je druhy den rino a ja pred chvili usnula. A nékdo ener-
gicky macka na cosi, co musi byt nis zvonek. Oteviram o¢i
krajici razového slunce, které se cpe dovnité mezi dvéma
platy krajkovych ziclon signory Lucciové a kropi nase pro-
pletené nohy novym svétlem. Vypoticim se z postele a balim
se do starého zeleného zupanu. Vychutnavim chlad kamenné
podlahy, kterd mé na chodbé cestou k pfednim dvefim studi
do nohou. Otevirim na skulinu a nachizim zablicenou umé-
lohmotnou pifepravku pretékajici cukinovymi kvéty navlece-
nymi na provizek a narovnanymi do kytic. Neni tam zadny
listek. Navstéva uvitaciho vyboru? Patram, kdo to pfinesl,
ale nikoho nevidim. Najednou mi dojde, Ze to musi byt da-
rek od Barlozza. Odndsim trodu do kuchyné, polozim ji na
odkapavaé, kde kvéty vypadaji jako zahridka néjakého obra
v domecku pro panenky. Proporce jsou neobvyklé, ale stejné
to vypada hezky. S Fernandem se mijime na schodech. Slysim
jeho .ma guarda che roba, no to se podivejme” pfi pohledu
na kvéty a tapavé hledani konvice na espresso, zatimco ja na
sebe natahuju kratasy, nazouvim si sandaly a kfi¢im na néj
dolt: ,,Co takhle si zaskocit na $alek cappuccina?”
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Nahofte v Centrale nachdzime nékteré z nasich pozdnich
hostl na stejném miste, na kterém jsme je opustili. Nebyt
o trochu mén¢ svateénich $at, mohlo by se zdait, ze vibec
nesli domua. O pul osmé rano sedi tii nebo ¢tyfi uprostred
hosptudky, popijeji éervené vino, obraceji do sebe caffe cor-
retto a vitaji nds na svém oblibeném misté. S diky odmitime
vino i kivu pokfténou grappou, trvime na svém horkém na-
pénéném mléce s niprstkem espressa a oni lomi rukama nad
nasi kiehkou naturou.

Chceme mluvit s majitelkou hospuadky, abychom ji za-
platili za vcerejsi pohosténi. Vera, mald a podsaditd zena
se svétlyma ocima Ustficové barvy, pocitd u cerného stolu
u kuchynskych dvefi Géet a zve nis, abychom si pfisedli.
S¢&itd hromadku Gtrzka — na jednom stoji due chili di ponzo-
dori, dvé kila rajcat, na druhém gffettati, nakrijené uzené
maso, ostatni jsem koutkem oka nedokazala precist — pocita
nahlas, pfidava &isla, vyskrtava chyby, znovu poditd nahlas
a nakonec pozada Fernanda, aby si to pfepo¢ital. Fernando
vSechny cifry secte a vysledek ji podava. ,Ma é cosi tanto?
Neni to tiak moc?” divi se Vera. ,,Contianioci un altra volta.
Vezmeme to jesté jednou.” Fernando ji pfesvédéuje, ze to
spocital spravne, a otevird ndprsni tasku. ,Senti, puoi pagare
un po ogni mese. Heledte se, mizeme to rozlozit tieba na me-
siéni splatky,” navrhne nim a ustfi¢ényma oéima rozmrzele
civi na naémdrané cifry.

Ucet za viechny ty aperitivi, bruschette, minimalné sto pa-
desat smazenych kvéta, salame a prosciutto, pfinejmensim dve
kila pici a mote Cerveného vina nedéld ani tolik jako rychly
obéd a deux ve vinarn¢ U Harryho. Mezi zivotnimi naklady
ve mésté a na vesnici je nebetyény rozdil. Snazime se s Fernan-
dem rozptylit Vefinu stisnénou naladu. Vstupuje Barlozzo.
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M4 v sobé néco z Garyho Coopera a postupné zjistuju,
7e Barlozzo prichazi vidy v pravé poledne. Zadné zdvofi-
lastky, dokonce ani buongiorno, rovnou se zepti, jestli jsem
dala kvétiny na chladné misto. A také se dozaduje infor-
mace, jak je hodlam pfipravit. Rikim, ze nejspis udélim
omeletu a zbytek osmazim jako Bice a Monica véera veler.
Vinirna nibozné ztichne a zacini se nepokojné vrtét. Mé
kulindrni pliny plicnuté bez rozmyslu ptisobi poboufeni.
Jeden po druhém se navs$tévnici hosptidky nendpadné pre-
souvaji blize ke stolu, k némuz jsme presedli od rozpaéitych
ustficovych odi.

wMa perché non un condimento per la pasta? Pro¢ ne jako pfi-
sadu do téstovin?” nadhazuje muz, jehoz modré saténové
k$andy se stateéné napinaji pfes mohutnou klenbu jednodu-
chého bilého trika a pak mizeji kdesi v zatezu pod brichem.

»Oppure una bella schiacciata? Nebo bijeénou chlebovou
placku?”

»INo, no, no. Oggi ci vogliono i fiori crudi con un wazgze di ru-
cola, due foglie di basilico, un powrodore, ancora caldo dai vaggi del
sole, un goccio d’olio. Basta. Ne, ne, ne. Dneska si dejte syrové
kvéty s hrstkou rokety, dvéma listky bazalky, rajéaty vyhi4-
tymi slunickem a kapkou oleje. To staéi.”

Kolik va$ni nad oby¢ejnou hromadkou kvéta. Ale i mé
tyto pruzné zluté kvitky uchvatily tak, Ze jsem se sama pus-
tila do jejich péstovani, zebrala o kousek mista v zahradkach
svych pratel, kdyz jsem neméla vlastni, seznamovala se s vr-
tochy jejich rustu, zjistovala, jak jejich viiné dokaze pozved-
nout chut i vzhled raznych pokrmi a jejich kriasa polahodit
o¢im. Vsechny druhy dyné, zueca, nesou v prvni fazi ristu
kvéty, ale nejtvrdsi jsou kvéty cukin, succhine. Kvéty se museji
sklizet ve chvili, kdy je rostlina je$té mald a atld, maximailné
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osm centimetri dlouhd, a museji se sbirat tak, aby na stej-
ném misté stvolu mohly vyrasit nové. Kvéty rostou jak na
samcich, tak i na samiéich rostlinich, ale samiéi kvéty jsou
$ir$i a zvonovité. Vsimla jsem si, ze témer vSechny kvéty,
které nim Barlozzo dnes rino pfinesl, byly samiéi. ,,Comze
mai quasi tutti i fiori in questa gona sono femminili? Jak to ptijde,
ze vam tady rostou téméf samé samici kvéty?”

Otézka vyvold po mistnosti oplzlé pochechtivini a na
otazku mi odpovi modré ksandy: ,,Jsme holt ditka stéstény.”

S blihovou predstavou, ze jsem skuteéné soudasti je-
jich debaty, se pokusim diskuzi nadlehdit, ze si musime
jeste nakoupit zdsoby do spizirny, ze jsme si toho privezli
jenom madlo a ze dneska by to mélo byt néco opravdu jed-
noduchého, ale oni mé uz davno neslysi, melou si spoko-
jené svou, jeden pfes druhého vykfikuji recepty a jako pfi
vecernim rozjiméni si tajuplné $pitaji rodinn4 gastronomicka
tajemstvi. Nase dyfiové kvéty jim poskytuji pfilezitost k ho-
dinovému rokovini o nejlikavéjsich moznostech pripravy,
nad kterymi se sbihaji sliny, a skuteénost, zda jsme tu, nebo
jsme pfipadné mezitim odesli, je ocividné nezajima. Nase
louéeni nikdo nezaznamend, a tak tésné nasledovani Barloz-
zem odchéazime. ,VSichni znaji starou osvédcenou pravdu,
ze na svete stoji za zminku jediné a pouze tfi témata. Pfinej-
mens$im v tomto kraji,” pouduje nds. ,,Pocasi, které pfi praci
s pidou ovliviiuje vSechno ostatni. Smrt a narozeni, jak lidi,
tak zvifat. A co jime — v¢etné toho, co jsme jedli véera a na
¢em si pochutnidme zitra. A ve vSech téchto tfech zasadnich
nimétech objevite v té & oné formé filozofii, psychologii,
sociologii, antropologii, pfirodni védy, d¢jiny, uméni, lite-
raturu a nibozenstvi. Stile se pfeme o veskeré zivotni hod-
noty, ale vétsinou pfi rozhovoru o jidle, protoze tento namét
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je neoddélitelné spjaty se viemi ostatnimi. Nejvétsi roli v na-
$em zivoté hraje stil a postel. A naprosto viechno, co v zi-
voté délime, je proto, abychom se mohli ke stolu nebo do
postele vratit.”

Podékujeme Barlozzovi za kvétiny, zveme ho, aby k nim
pfisel na nd$ prvni obéd, ale on odmitd a misto toho navr-
huje, ze pfijde ve Ctyfi a pomuze ndm s vybalovinim nebo
s pfipadnymi ubytovacimi problémy. Prohodi to tak, jako
by to byla jeho price. Maze nim vysvétlit vsechno, co bu-
deme o nasem domé potiebovat védét. A viechno pronasi
velmi tichym hlasem.

V nejvyssim ohybu namésti sidli Sergiuv obchod s ovo-
cem a zeleninou, jdeme se tam tedy podivat, jestli bychom
nenasli néco, éim bychom wvylepsili svaj kvétinovy obéd.
Sergio nidm nabizi fritto misto, smés zeleniny a bylinek na
smazeni. Odkudsi vytahuje hrst salvéjovych listki dlouhych
jako kraliéf usi, z celerové bulvy odsekne par listki a drob-
nych stonkt, prohribne se kosikem s vyzablymi zelenymi
fazolkami a nékolik jich pfihodi na nasi hromadu. Pti se,
jestli mdme radi brambory, ale na odpovéd neéeka a nabere
z hloubi lepenkové krabice bramburky velikosti tfeini se
zlutou slupkou dosud pokrytou hlinou.

Ctyti kroky smérem ke kostelu a radnici je gastronomia,
kde koupime mouku, mofskou stl, pivo na tésticko a arasi-
dovy olej na smazeni. Ptim se, jestli maji vaji¢ka, ale proda-
vac vysroubuje v litostivém pohledu krk nahoru, shlédne na
meé z vysky a pravi, ze si musim dojit do driabezirny, kteri je
kousek pod nami. ,,Puo prendere da sola, signora, dirvettamente
la,” prohlasi pohrdavé s nosem ohrnutym nahoru, jako by
kazdodenni sbirini vajec patfilo v Toskdnsku k nejsvétéjsim
povinnostem.

38



FIKY A JABLKA NA SNURCE

Naproti gastronomii sidli enoteca, vinotéka, kde si koupime
lihev Vernaccia a ldhev turistického oleje, jak poznamena
pozdéji Barlozzo — hezkou litrovou lihev nekvalitniho oleje,
za n¢jz vydame vic nez za pét litrd prvotiidni kvality pfimo
z lisovny. Jesté se mame co udit. Reznik, klenotnik, antichita,
starozitnictvi, dva dal$i obchody s potravinami velikosti
skiitiové satny doplnuji obchodni potencial v centro storico.
Prozijeme dalsi nekoneény den bez cukru, nez v méstecku
objevime pasticcerii schovanou pfed zvédavyma oéima za
kostelem a dal$tho pekare na konci mésteéka na svahu obri-
ceném k druhé strané salase.

Nikdy jsem nevybirala vajicka zpod slepic. Fernando ani
nikdy zivou slepici nespatfil. V predklonu vchazime do kur-
niku, kde sedi asi tucet tuénych slepic. Nerozkddikaji se, ani
kolem nas splasené nepoletuji. Pfistoupim k jedné z nich
a zdvofile nadhodim, jestli by mi jedno ¢éi dvé vaji¢ka nepre-
nechala. Zidn4 odezva. Zkousim to v italitiné. Pofdd nic.
Rikiam Fernandovi, aby ji zved|, ale ten uz preslapuje pred
kurnikem, usilovné koufi a prohlasuje, ze o vajicka nestoji,
a obzvlasté ne o omeletu se zeleninou. Az se mu od pusy
prasi. Zaénu $touchat do slepice a ta celkem bez ndmitek
sesko¢i z hnizda, v némz lezi dvé roztomild hnéda vajicka.
Po jednom si je beru, shybnu se a nézné¢ je kladu do pytliku.
Hodila by se mi jesté dvé. Podivim se po kurniku. Vyberu
si slepici hnizdici vedle povolné kamaradky. Nadzvednu ji
a ona mé tak siln¢ klovne do zipésti, Ze ji pustim na zem.
Vidim, ze pod sebou nic nemi, a tak se omlouvim za
svou necitlivost v pfesvéddéent, ze se tak éerti hlavné z roz-
pakt. Pfechazim k dalsi slipce a tentokrat nalézam svétle
hnédy a pohledny solitér, jesté teply a polepeny kousky
slimy. Vezmu si ho a odchizim s pocitem nepoznaného
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rozechvéni. Je to mij prvni den v Toskdnsku a uz pred obé-
dem jsem vykradla kurnik.

Doma rozbiju vajic¢ka se zloutky oranzovymi jako dyné,
usleham je s n¢kolika spetkami moiské soli, pfidim o ma-
linko vic pepfte, pfiblizné polévkovou lzici bilého vina
a hrstku parmigiana. Vytdhnu Sirokou plochou pénev na
smazeni, krouzivym pohybem rozleju po dné nékolik kapek
turistického oleje a nechdm ji na mirném teple rozehtit. Vlo-
zim na ni oprané a osusené celé kvéty, trochu je pfiplicnu,
aby dobie lezely, nechdm je tam priblizné minutu, béhem
niz otrham nékolik listkt bazalky a jednou nebo dvakrit po-
hnu naslehanymi vajicky. Na pinev, na niz zacinaji dynové
kvéty na spodni strané tmavnout, vhodim nékolik seminek
fenyklu na provonéni oleje. Ted zesilim plamen a pfileju tés-
ticko. Krouzenim panve rozlévam tésticko tak, abych kvéty,
uvéznéné v krémovém objeti vaji¢ek, nezniéila. Pak zasunu
svadné vyhlizejici placku pod horky gril, aby se na ni pied-
tim, nez ji pfesunu na talif, vytvorila zlata karcicka pokryta
puchytky a posypu ji roztrhanymi bazalkovymi listky. Horké
vajeéné tésto bylinky zahfeje, a ty ted vydavaji dvojnisob
silnou vini. Ted ho zakdpnu starym balsamikovym octem.
A nakonec nechim odpocinout.

Spolu s Fernandem obalujeme v tésticku salvéjové listy
a celerové vrsky a bastime piimo ze savého papiru u kamen.
Troufime si tu pohnout pouze horni polovinou téla a i tou
s pruznosti druhofadého taneénika samby. Kuchyrnka je
tu mensi nez v Benitkich, mensi nez vsechny ostatni ku-
chynky, které se nedaji sbalit do kuffiku. Osmazime pouze
nckolik kveéta, vsechny drobné bramburky a zelené fazole
a se dvéma sklenicemi Vernaccia a s omeletou je pfeneseme
na terasu.
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Ptim se Fernanda: ,,Tak co si o tom v§em myslis — i kdyz je
mi jasné, ze je jesté moc brzo.”

»Nejspis tak od kazdého néco. Mam trochu strach a ci-
tim velké vzruseni. Jesté asi Uplné nevéfim tomu, zZe je to
vSechno pravda, ze neexistuje Zddna banka ani diim na Lidu.
Bude to asi presné takové, jak jsem si to predstavoval, ale je
to vSechno tak nevygkousené, ze mi to pfipada trochu nesku-
teéné. A také ten dim je tak naprosto jiny nez domy, které
jsem dosud vidal, natoz abych v né¢em podobném bydlel.
Nékteré pokoje se mi zdaji co do tvaru ponékud bizarni, ale
veelku je to hodné velké.” Fernando cely svij zivot bydlel
ve dvou pidibytech vzdilenych od sebe necely kilometr,
takze skute¢nost, ze se ve starém staveni — napul stéji, napul
vesnické chalupé¢ — citi trochu divné, neni nijak pfekvapiva.
Dokonce i mé tento obrovsky a prazvlastni prostor fascinuje.

,Libi se mi jeho neuspofidanost. Pfipadd mi spis jako
utocisté nez jako dim a libi se mi, ze je tak primitivni, tak
nedokonaly. Je to pravy dim pro pocatek. Krajina pusobi
velmi opusténé, témért jako by ji okolni cesty od sebe od-
strkovaly. Jako by se tu kdysi davno mezi kameni vklinilo
néjaké utrpeni.”

Fernando se zveda ze zidle, jde se posadit na podlahu
terasy, zady se opird o dim a popiji vino. ,Neni to pocho-
pitelné zadné Ca d’Oro a nezdi se mi, ze by toto misto né-
jak hrdinsky stridalo. Mam pocit, jako by state¢né a trpélivé
pretrvavalo.”

,Z4dné ustifedni topeni, zadny telefon, ani televize — bu-
deme tu mit dost mélo pohodli.”

»10 je fakt. Ale my si s tim prece dokdzeme poradit,” fiké
mi na pozadi svého tzasné kitehkého sellersovského ismévu.
Kdyz jsem prfed tfemi lety pfijela z Ameriky zit sem do Itélie,
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nepfivabily mé ani Bendtky, ani dim na plazi. Pfilikal mé
tento muz, Fernando. Ted je to velmi podobné. Kvili to-
muto domu jsme do Toskanska nepfijeli.

Kdyz jsme se vzijemné nasli, tak jsme sem, do kopct po-
krytych rizovym piskem, pfijeli pfes more hledat nekompli-
kovany zptsob zivota. Pfijeli jsme sem Zit zivotem oprosté-
nym od nepotiebného haraburdi, Zivotem fidicim se rytmem
a ritudly venkova. Takovym zZivotem, ktery je podle mistniho
nazoru méritkem &lovéka, a wisura d uomo. Doufime, Ze na
tomto misté pfetrvivd v paméti lidi dosud skuteény zivot,
zivot piedchozich generaci, trochu tvrdy a trochu vesely.
Dolce ¢ salata, sladkoslany. Tak jako pust pfed hostinou si obé
zminéné strinky zivota pfidavaji navzdjem na distojnosti.
Mozni se takhle vyvazené da zit vSude na svété, ale my jsme
tento zivot prijeli hledat sem, pravé sem. A tak jsme si sba-
lili prchavé okamziky a zablesky svétla, které by nam podle
naseho nidzoru mohly vydrzet, a bézeli jsme, co ndm sily sta-
¢ily, k tomuto mistu. Pfisli jsme sem v nadéji, ze se tu do-
zvime, kam se ubird moderni Zivot. Midme silné podezieni,
ze hlubsi mir najdeme v opa¢ném sméru. Ale to se uvidi.
Uz ted ale vime, ze zivot ma délku jepicéiho letu. Pfijmeme
s radosti kazdy den v jeho nejprostsi podobé a budeme se
pokud mozno vyhybat klamu a zdani. Pravé jsme rozlomili
konstrukci jednoho zivota, a pfekotna vystavba nového by
byla pouze neptfiméfenou reakci. Zejména v tom piipadé,
kdybychom si neujasnili, co od n¢j skuteéné chceme a éeho
touzime vytvofenim nové konstrukce dosdhnout.

Ani emociondlné, ani fyzicky nechceme zit jako vezen,
ktery nejisté¢ preslapuje pfed dokoran otevienymi dvermi
své kobky a ustrasené premysli, chee-li viibec ven. Co si po-
¢ne bez jejich zdi? dési se, a tak si zaéne budovat nové zdi,
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které uréi jeho svobodé nové hranice — spiachi stejny zlodin,
ozeni se nebo se vda za stejného ¢loveka, pojede tymz vla-
kem, najde si stejné zaméstnani, napise stejny dopis, stejnou
knihu. Lidé, ktefi hledaji zménu, nové zacatky, novy zptsob
zivota, nékdy zjisti bezprostfedné po zméné adresy ¢i zemé,
ze uz na né ¢ekd. Ale i odchod do sebevzdilenéjsich, sebe-
exoti¢téjsich mist neni o mnoho vic nez pouhy ,pfesun”.
Od prvniho okamziku, kdy se trochu rozkoukaji, zjistuji,
ze viechno to, co podle svého niazoru nechali za sebou, do-
razilo s nimi. Viechno. A tak pokud v této éasné fizi mame
vubec né&jaky plan, pak osvézit svij zivot a prebudovat jej,
nikoli ho opakovat.

Prochizime svym novym domovem, mistnost po mist-
nosti, v hornim i dolnim patfe. Fernando fik4, ze je skvély,
a ja dodavam, ze se Gzasné hodi na agriturismo neboli na sa-
natorium pro souchotinifské Berlinany.

,Chce to trochu barvy. Trochu latky. Pir nidhernych
kousku staré¢ho ndbytku,” pipam bazlivé a mazu slova silnou
vrstvou lhostejnosti, ale svého manzela neosilim. Jen par
dnt poté, co jsem se nastéhovala do jeho benatského bytu,
odesel jednoho rina z pohodli¢ka svého stoletym prachem
zaneseného bytu na plazi a za devét a pil hodiny se vratil do
doupéte orientdlniho vlidce — nalesténé mramorové pod-
lahy, kolkolem bily brokat a skoticové svicky jemné vypuzo-
valy dvacetilety cigaretovy kouf.

,Cristo.

Barlozzo pfichédzi po ¢tyfech iderech zvonu. Je vazny a ne-
mluvny a jeho toskdnska rezervovanost je jako negativ mého
malicherného feénéni a krouzeni kolem jeho osoby ve stylu
Donny Reedové — natfdsini polstarka pod zadek, svitofeni
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na téma, jak jsme $tastni, Ze mame svého prvniho navstév-
nika, nabizeni vody ve vinné sklence, kterou odmitd se
slovy: ,Acqua fa ruggine, voda huntuje pajsl.” Vyménim vodu
za vino a on do sebe nardz obrati pul sklenky a bez okolkt
vyklopi, Ze se v tomto domé narodil. .V patfe, v pokojicku
obriceném na zipad. Tady dole jsme méli dobytek. Tady
byly ustdjené dojnice a muly,” opise rukou kruh kolem na-
$eho salotto, obyvaciho pokoje, ,a zlab mély tam, kde mite
ted kuchyni.”

Tato skuteé¢nost mé okouzluje a ponékud zmirfiuje pred-
chozi nechut, kterou jsem pocitovala ke stisnénému pro-
storu kuchyné. Ted povazuju svou kuchyii za misto blaze-
ného bezpedi. Takovd Donna Reedova stoprocentné nikdy
ve zlabu nevafila. ,,Cty#i generace Barlozzi obdélivaly Luc-
ciova pole. M¢l jsem byt patou, ale po valce bylo najednou
vsechno jinak. Otec vdzné onemocnél, a tak jsem musel
u Luccit nddenidit a vydéldvat si na zivobyti. Mél jsem pro
né vetsi cenu jako holka pro vsechno nez jako sedlik. Méli
majetek na osmi mistech mezi Piazze a Celle a ji jsem jez-
dil z jednoho statku na druhy a opravoval stfechy, stavél zdi
a bojoval proti zchitralosti a potupé, které ndm tu zanechala
valka.”

Ticho bo nijak neznerviziuje. MIéi do chvile, nez méa néco
na srdci. Jako by se v ném ptibéhy nahromadily, ted mluvi
nepfetrzité jako mnich na veéernich modlitbach. Vypravi, ze
tu po smrti rodicu jesté nekolik let zlstal a pak si pronajal
povaleény byt v novém mésté, postaveném dole asi tak kilo-
metr odtud. Byl poslednim &lovékem, ktery tu bydlel celo-
ro¢né, po jeho odchodu pouzivali Lucciové tento dim jako
skladisté nebo na ubytovani brigddnikd po dobu sklizné oliv
nebo vinobrani. Pro Lucciovy nepracoval a do tohoto domu
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nevkrodil pfes tficet let. To, co zamléel, je stejné vymluvné,
jako to, co vyslovil. Mezi vétami déla piestavky, abychom
uslyseli to, co nefekl.

»Chtél byste se podivat, jak to upravili nahofe?” ptim se
ho.

Vychézi s ndmi do patra. Kuchyni méli Barlozzovi v nasi
soucasné loznici. Prejizdi rukou po suché zdi v mistech, kde
staval krb. Ve dvou dalsich pokojich méli komoru - la dis-
pensa, jak fikd — tam jeho otec zavésoval na velké dubové
trimy vepfové kyty nalozené ve viné a tam také v zimnim
studeném a suchém vétru visivaly do jara, nez se scvrkly na
sladoucké razové masicko prosciutta.

»Na ty trimy jsme toho véseli spoustu,” vzpomina, ,fiky
a jablka na $pagitku, Sisky salimu, rajéata a cili papricky su-
sené na stopkich, ¢esnekové a cibulové copy. Stavéli jsme
tam pyramidu ze zelenych zimnich dyni posklidanych
stopkami dowvnitf, které takto uskladnéné vydrzely od zaii
do dubna. Kolem stén staly siroké prkenné police, které se
prohybaly pod vahou zavarenych broskvi, tfe$ni a merunck,
sotto spirito, zalitych alkoholem. Totiz kdyz se darilo.”

J4 jsem oviem slysela, ze tika ,,Santo Spirito”, a tak jsem
prohodila, Ze by mé takovy recept svatého Ducha na zavaro-
vani tfe$ni ohromné zajimal, a tehdy jsem ho poprvé slysela
zafvat smichy.

Piedvidime mu obé koupelny a on si div neukrouti hlavu
nad tim, jak to Lucciové odflikli. Hovofi o vanich na no-
zi¢kdch a neomitnutych cihlovych zdech. Lomi rukama nad
lesklymi pramyslové vyrobenymi dlazdickami misto hro-
mad ru¢né vyrobenych a nevyuzitych terakotovych podla-
hovych dlazdic, kterych maji plné stodoly po celém udoli.
Naprosto tim zdegradovali typicky selsky dum.
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Kniha Tisic dnf v Toskdnsku je stejné jako tradiéni
toskdnska kuchyné plna téch nejrozmanitéjiich
a nejlahodnéjsich zemitych chuti a okouzli &tenarky, keeré
chtéji poznat skatéénou dusi Toskanska. Marlena de Blasi
se s nami podélii o recepty na své nejobh’bencjm tﬂskanské
kulindrské speclahty ; p

Idealnim mistem; kde se ohfat a nechat se hyckat slunecnimi paprsky

i chuti mistnich plodin, je slunna Italie. ProZijte spolu s Marlenou de* -
_Blasi a jejim benatskym manzelem Fernandem tisfc dnti v Tosk4nsku:
PoZitky z tohoto Cteni budete nasivat viemi smysly, jelikoz autorka je
$éfkuchaikou’a pnradkym v oboru mezinarodni gastrononie. Umi bar- - -
vité vypravet nejen o italské mentalité a f{]lkloru, ale také o mistni Vy
hla$ené kuchyni. jeﬂzlvmm- LY 3 '
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