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PROLOG

Nazev ,Henry Morgan” dnes oznacuje velmi zndmy a bézny druh rumu
(., Captain Morgan”). Henry Morgan vsak nikdy nebyl vyrobcem rumu, nybrz
jednim z nejzhyralejSich opilct pod sluncem a kdysi téZ nejobavanéjsim pira-

tem v Karibiku 17. stoleti.

Henry Morgan zahijil svou kariéru
povéstného nefdda jako korzir z po-
vefeni anglické koruny, ktery tahl pro-
ti $panélskym lodim, zajimal je
a o kofist se délil s Britskym krilov-
skym ndamofnictvem. Byl mimoridné
Gspésny a odklddal si stranou slusné
jméni — vak mu osud nadélil do vinku
také pofidnou ddvku ndruzivosti
a chamtivosti. A bojoval vytrvale dal
i po uzavieni miru mez Anglii a Spa-
nélskem, loupil a vrazdil na vlastni Gcet
a udajné ,oholil* nejednu anglickou
lod. Uz tehdy byl povéstny nadmérnou
konzumaci rumu. V roce 1671, kdy byl
po velkolepé loupezné vypravé proti
Panamé uvéznén na Jamajce, nisledo-

OPILEC, PIRAT, GUVERNER

val soudni proces v Anglii. Obzalobu
nebylo radno podceriovat a rozsudek
také ne: korzdra cekalo nékolik let
zalife. Aviak jiz v roce 1674 byl
Henry Morgan z nevysvétlitelnych
davodi omilostnén ~ a nejenom to:
byl dokonce povySen do stavu ry-
titského. A aby tomu byla nasazena
koruna, propijcili mu z mist nejvys-
sich lukrativni post viceguvernéra
Jamajky, pozdéji také funkci vykon-
ného guvernéra a nakonec smél na
Jamajce vykondvat také urad soudce
Britského krilovského ndmoinictva

v Port Royalu.



Na sklonku zivota pak ,Sir“ Henry
Morgan, kterého trdpila zdvislost na
alkoholu a hryzaly vyeitky svédomi,
odkdzal velkou cdst ukoristénych
pokladi cirkvi, pfevlékl kabit a v po-
slednich letech Zivota se stal obdvanym
loveem pirdtd. A v roce 1688 zemfel.
To je zaruCend informace. Oteviené
viak zlistivd, s jakou nemoci si pro néj
zubatd pfi§la. Zatimco nékteré pra-
meny uvadéji, ze podlehl jedné
z mnoha pohlavnich chorob, v jinych

se tvrdi, Ze mu Smrtka nadélila cirhé6-

zu jater.

Existuje zdvet, v niz se Henry Morgan
pfizniva ke viem hanebnym ¢inim
a prosi o odpusténi. A jesté jedna
poznamka: Traduje se, Ze obdvany pirdt
byl pry mizerny nimoinik, ktery sice
dobyl spoustu pfistavii a mést, ale ne-
vyhril jedinou poctivou namorni bitvu;
pravé naopak — kvili chybné navigaci
uvizlo nékolik lodi na mél¢ing, najelo
na nibfezni zed nebo o né pfisel kvili
jinym pohromam. Jestli tomu tak
skute¢né bylo, neni zcela vylouceno, ze
za to mohl néjaky ten galon rumu...

LKorzdr Henry Morgan”. Kolorovana
ocelorytina podle kresby Alexandra
Debellehio (1805-1897).
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%ng;/m lihovina

ZIVOTNI POCIT

. Patnédct nas pilo rum ze viech sil, johoho, na truhle neboztika. Cert a chlast
ostatni dorazil, johoho, na truhle neboztika.”

Jesté pred neddvnem byl bézny nisle-
dujici obrizek: V regilech maly vybér
michanych lihovin, uréenych prede-
vsim ke kombinovini s kolou, nebo
také k tomu, aby v chladnych zimnich
dnech slouzily jako hlavni pfisada do
grogu a v neposledni fadé jako pfisada
do peceni. Kdo mél chut na néco
siln¢jsiho, sahl po lahvi s 54 objemo-
vymi procenty alkoholu. Re¢ je o rumu.
Dnesni gurmdn se muze takového
druhu lihovin s klidem zfict.

Robert Louis Stevenson (1850-1894)

Zména scény. Napadaji i vis pii slove
»sum® jako prvni piriti, korzarskd ro-
mantika, Karibik? Huldkajici bukany¥i,
perouci se nimofnici, ,Ostrov poklada®
od Roberta Louise Stevensona, tedy
onen klasicky dobrodruzny romin,
ktery vas v dobach dospivani undsel do
dalekych svétia? Je-li tomu tak, jste na
tom stejn¢ jako spousta wvasich

vrstevnika.

ZIVOTNI POCIT
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Spravni sklenicka je prece jenom  Jisté jste uz pili né&jaky long drink, res-

zapotrebi. Na rum je ideadini

degustacni sklenice.

pektive koktejl, ktery obsahoval néjaky
rum. Ale pili jste uz ¢isty rum? To, co
je u sladové whisky zcela normilni
a bézné, se v piipadé rumu stévd mno-
hem méné. Tedy pit &isty rum
z degustacni sklenice, z oné sklenky
tulipinového tvaru, podobné sklenici
na sherry, oviem o néco vétsi. Uz jste
nékdy ochutnali Gisty rum? Ze ne?
V tom pfipadé je nejvyssi cas, nebot
rum je ve svéré pozitki nejspise
nejméné poznanym druhem alkoholu.
A rum je lihovina, z niZ se rodi sny.

Muka volby budou o néco snesitelngéjsi,
rozhodnete-li se jednoho dne pro jeden
ze dvou zékladnich druhd rumu. Jeden

se pali z melasy, kterd vznikd jako

HLEDANI PRAVEHO RUMU

14

Vic NEZ JEN LIHOVINA

Podle nejnovéjsich odhadl existuje (véetné brazilského rumu Cachaca)
priblizné 16 000 rtznych rumu na svété, pficemz chutovd rozmanitost je

téemer nekonecna.

odpadni sirup pfi vyrobé titinového
cukru, druhy se destiluje z Cerstvé
lisované tftinové §tivy. A nakonec
existuje jest¢ nékolik mdlo druhd
rumu, které se pali pfimo z cukrové
titiny. Zemédélsky rum z titinové
§tdvy je Cerstvy, md jemnéjsi tony
a navic md zcela osobity charakter.

Rychle si najde privrzence mezi témi,
kdo maji radi whisky nebo konak.
Zato rum z melasy je vétsinou sladsi
a diky aromatim, jako jsou rozinky
v rumu nebo ¢okoldda, karamel nebo

pfezrilé bandny, ptisobi, Ze je tézsi.
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Hile te vszelna zacali: Faribit

MiSTO, KDE TO DYCHA HISTORIi: BAJA MAR

.V Zivoté jsem utratil spoustu penéz za alkohol, Zeny a rychla auta. Zbytek

jsem promrhal.”

Pise se 12. fijen 1492. Pfed dobrymi
tfemi mésici, pfesné 3. srpna, vyplul
Janovan Krystof Kolumbus, mo-
feplavec ve sluzbich katolickych
Velicenstev, v Andalusii na mofte. Jeho
cil: objevit pfimou cestu do Indie. Jak
je vSeobecné zndmo, dobrodruhovi
v$ak nebylo pfino vstoupit na indickou
pudu. Pro Stary svét, tedy pro Evropu,
véak objevil dosud neznimy kontinent,
objevil Novy svét, Ameriku. Tento svét

se jemu a posddce na jeho tfech lodich

George Best (1946-2005)

oteviel vstupem na maly ostrov, ktery
mistni nazyvaji ,Guanahani a jenz
patfi ke skupiné ostrovii zahrnujicich
okolo 700 ostrovii a ostrivkit. Spanélé
této skupiné ostrova fikaji ,Baja Mar®
(,mélké mote®) a z ,Baja Mar® se po-
stupem casu stalo jméno, které zname
dnes: ,Bahamy”.

Bahamy se na tomto misté objevuji
znovu vlastné jen proto, Ze privé
jeden z jejich ostrovii se stal pevnou

Relaxace s doutnikemn namisto
rumu. Rum a doutnik jsou
mimochodem skvélou

kombinaci chuti.

BAHAMY 71



soucdsti historie jako jakdsi brina do
Nového sviéta. A bez Nového svéta by

prece nebyl rum. Zato co se rumu

tyce, véechno to vypadi trochu jinak.

Pomineme-li nékolik paliren, které

Budova spolecnosti Bacardi
na Avenida Belgica
v Havané (Kuba), az do znarodnéni

sidlo wirobce rumu Bacard.

¥ 4

v chajdich z vlnitého plechu a na
zadnich dvorech vyrdbéji rum pro
mistni, nedi se toho o rumu na Baha-
mach moc fict. Kdyby tady ovsem

nebylo ,Bacardi®...



,Bacardi“ je uz dlouhou dobu
svétovym vyrobcem. Tento velky hraé
na svétovém trhu md pobocky
v bezpoctu zemi (viz také dile v kapi-
tole ,Kuba“) a vyribi nejenom na jed-
nom misté. Kdyz byla spole¢nost
pfinucena Kubu opustit, vybrala si
jako hlavni sidlo podnikini privé
Bahamy. ,Bacardi® zde viak nezistivd
dlouho a kritce nato pfemistuje cen-
tralu do Hamiltonu na Bermudach.

Pro¢ privé ty druhy rumu, které
nesou jméno ,Bacardi“ a které vim
zde musime predstavit, budi v kapi-
tole ,Bahamy“ takovou pozornost, se
velmi rychle vysvétli. Jednak jsou
Bahamy, jak jiz bylo feceno, tzce
spjaty s historii tohoto podniku, jed-
nak na tomto ostrovnim stitu
v Atlantském ocednu sidli jiz po dese-

tileti jedna z vyroben ,Bacardi®.

Presto je tieba zde zminit také rumy,
které se nevyribéji na Bahamich -
coz ¢inime proto, Ze nemé Rmy.q]
hovofit o plnénich jedné znacky na
riznych mistech v knize.

Kosmopolita

Po téméf stovee let na Kubé tedy
JBacardi“ fidi své obchody nejprve
z Baham a pak z Bermud - a velmi
rychle se rozristd do jednoho z nej-
vétsich vyrobet alkoholu na svété. Di-
lezitymi pilifi ve vyvoji této spolec-
nosti jsou vyrobny existujici jiz dlouhd
léta, jako je vyrobna v Barceloné (zalo-
zena v roce 1910), v New Yorku (zalo-
zena v roce 1916), v Mexiku (zaloze-
na v roce 1934) a v Portoriku (zaloZena
také v roce 1934). Kdo si dnes objed-
ndva néjaky alkoholicky koktejl, nechce
obycejny ,rum s kolou®, nybrz ,Bacardi-
Cola“, coz je indicie pro mimofidny
uspéch této znacky. Divodd, proé je
,Bacardi“ tak Gspé&sné, je hned nékolik.
Na prvnim misté je potfeba zminit
recept na vyrobu rumu, ktery si s sebou
spole¢nost pfinesla z Kuby a ktery
umoziuje, aby se pfi vyrobé pracovalo
stejnou metodou jako kdysi. Dile je to
novy styl destilace, ktery zajistuje leh&{
aromata, péstovini{ vlastnich kvasnych
kmend, filtrace pies dfevéné uhli a sko-
fapky kokosovych ofechti, pouzivini
sudit po bourbonech, které jsou zevnitf
ytoustovany® (vypaloviny). A nakonec
to, co md na vyrobu také vliv: ,Bacardi®
je dodnes soukromad firma. To umoz-
nuje zodpovédnym osobidm rychlé
a cilené jedndni, coz je aspekt, ktery
neni stile dostateéné ocefiovan.,

BAHAMY

73






Hhredni a %ﬂ&” Thnerita

VE SVYCARSKU STREDNI AMERIKY

.S tabakem a rumem ma se to popravdé tak: nejdfiv jsi vesely, pak svali§

se jak vak.”

Tato zemé je maly poklad, ktery se
nedd srovnédvat ani se sousednimi stéity
Nikaraguou & Panamou. Od padesi-
tych let 20. stoleti o ni prakticky nevy-
Sel jediny negativni titulek — Zurnalisté
se nemohou rozepisovat ani o socidl-
nim neklidu, ani o obéanské vilce a uz
vibec ne o vojenském stfetu s jinou
zemi. Posledni by ani neslo, protoze
tato republika nemd ani vlastni armé-
du, od roku 1950 je na rozdil od jinych

Wilhelm Busch (1832-1908)

zemi regionu stabilni demokracii, kterd
uvedla v Zivot mimo jiné bezpocet
vzdélivacich programi a programi
zdravotni péce. Pozoruhodné je také to,
e tato zemé mezi Karibikem a Pacifi-
kem ziskavi pfiblizné 90 procent ener-
getické spotieby z obnovitelnych zdro-
ja a diky svym ndrodnim parkim se
muze spoléhat na vynosy z ekoturistiky,
pficemz asi 35 procent jejtho povr-

chu podléhd ochrané pfirody. To jsou

Jihozapad Kostariky: plasobivou
pfirodni podivanou nabizi narodni
park , Corcovado” v zapadni castf

poloostrova Osa.

KosTtarika 211



fakta, kterym neni v zemich Stfedni
a Jizni Ameriky rovno.

Bohaté pobrezi
a Zlaty hrad

Takto pojmenuje Krystof Kolumbus
zemi, na jejimz pacifickém pobfezi
v roce 1502 zakotvi. Jeho oznaceni
»Costa Rica y Castillo de Oro* je viak
naprosto nepravdivé, ponévadz Kosta-
rika, tedy Costa Rica (doslova ,Bohaté
pobfezi®), neni obdafena ani vynosnym
vyskytem zlata (coz musclo gpam':ly
velmi zklamat), ani jinym hodnotnym
nerostnym bohatstvim. Mize nabid-
nout bandny a ananas, prales a dzungli
— a také prvotiidni rum. Priblizné
35 let jiz vyrdbi, dovizi a vyvazi ,Cen-
tenario Internacional S.A.“ se sidlem
v hlaynim meésté San José (kde se také
nachdzeji sklady) alkohol, respektive
alkoholické ndpoje. Priblizné 135 za-
méstnanct se stard o $pickovou kvalitu
na vsech trovnich, pfi¢emz vlajkovou
lodi je jednoznaéné ,Ron Centenario®.
Ponévadz na Kostarice neni nikomu
dovoleno zalozit soukromou firmu na
destilaci alkoholu, protoze privo pilit
ma vyluéné stdt, destilace vécho dru-
hu se providi v nirodnim zdvodu

»Fdbrica Nacionales de Licores* nej-

212 STREDNI A JIZNI AMERIKA

spise v uzké spoluprici se spole¢nosti
»Centenario“. Pouzivd se zde pouze
melasa z titinového cukru, ktery
pochizi z firemnich plantizi na severo-
zipadé zemé; zde panuje mirné klima
s prumérnou teplotou 22 “C, coz jsou
idedlni podminky pro zdravy rist.
Kromé toho disponuji vlastnimi vod-
nimi zdroji, coz je dalsi indicie, Ze suro-
viny maji vysokou kvalitu. Fermentace,
pii které se pouzivaji vlastni kvasné
kmeny, trvd priblizné 24 hodin a pro-
bihd v uzavieném systému. Nad vemi
dalsimi kroky prebira kontrolu Susana
Masis, jeden z médla Master Blendert

Zenského pohlavi ve svété rumu.

Portfolio sestivd z jemného sedmile-
tého rumu ANEJO ESPECIAL
s jemné naslddlymi tény, z devitiletého
CON MEMORATIVO, ktery se také
vyznacuje naslddlou chuti, avsak je
o néco kulatéjsi nez jeho sedmilety
bratr, nasleduje GRAN LEGADO
s dvandcti lety zrini, ,osobity a své-
hlavy* destilit, a pfesto kultivovany
rum s charakterem. Zraje zcela klasicky
v sudech a ndsledné je blendovin, coz
zdiraziuje také oznaleni této série
jako ,Clésica®. V pfipadé nasledujicich
tii plnéni jde o rumy série ,Linea
Premium®, V jejich pfipadé se pouzi-
vé zrini v systému solera. FUNDA-

CION 20 ANOS, FUNDACION



25 ANOS GRAN RESERVA
a FUNDACION 30 ANOS EDI-
CION LIMITADA zraji v kaskido-
vém systému podle principu solera ve
étyfech faddch suda. Sudy pouzivané
ke stafeni pochdzeji ze Skotska a pfed-
tim v nich zrdla whisky. V souvislosti
s tim je tfeba zminit jednu zajimavost:
Kdy% ma Susana Masis pocit, Ze prisel
¢as lahvovini, odebere pouze 30 pro-
cent z posledniho sudu z takzvané fady
solera, tedy z fady polozené na podlaze.
Ponévadz zde se odebira obvykle 45 az
50 procent, je diky této ,Setrnosti”
zajisténo, Ze udaj o stdfi destilitu —
pokud je u systému solera vitbec mozné
to uréit — se velmi blizi stifi uvede-

nému na lahvi. A dalsi dalezitd véc:

diky této metodé je po dlouhou dobu
k dispozici prakticky stdlé mnozstvi
rumu stejného charakteru. To, Ze jsou
ndroky na kvalitu v palirné ,Centena-
rio* velmi vysoké, doklada také fake,
ze se zde dobrovolné podrobili dohledu
,Food and Drug Administration®,
FDA¢, americkému vlidnimu Ufadu
pro kontrolu potravin a léciv. Tri
posledné jmenované rumy jsou iZasné
destilaty, které pfi
pokazdé ziskaji nejvys$si umisténi na

ochutnivini

zebficku. Pokud viechny tfi ochutna-
vite naslepo, zpravidla se rozhodnete
pro ,30 ANOS*, a to zejména tehdy,
pokud ochutndvini probiha bez zna-
losti cenové hladiny. ,,20 ANOS“ je
pfijemné mékky, s aromaty prazené
kivy a ¢okolady, ovocnymi a vanilko-
vymi tény, doprovizenymi nepatr-
nym zévanem koute. U ,25 ANOS* je
komplexnost o néco vétsi, pficemz
se pfiddva lehoucka kofenitost. V' ru-
mu ,30 ANOS* se velice pifjemné
spojuji charakteristiky ,20 ANOS*
2,25 ANOS*.

Kostarika stoji za to. Kdo miluje jedi-
neénou piirodu, mél by tuhle zemi
mezi Karibikem a Pacifikem rozhodné
procestovat a uvolnit se pfi sklenicce
dobrého ,Centenario”. Pro pozitkire,
ktefi neradi cestuji tak daleko, je tento

rum k dostdni i v nasich konéindch.

RepruBLicA DE Costa Rica -
KOSTARICKA REPUBLIKA

Poloha: Stiedni Amerika

Stitni ziizeni: republika

Hilavni mésto: San José

Rozloha: 51 100 km? .
Pocet obyvatel: piiblizné 4 870 000

. Hustota zalidnéni: piiblizné

* 95 obyvatel/km?

! Ména: kostaricky colén (CRC)
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VELKA KNIHA 0 RUMU
Rum je jednou z nejvétSich lihovin tohoto svéta.
Je to jeden z klenotu mezi destilaty, smyslova zkuSenost
pro milovniky i znalce, ale i naprosté zacateCniky.

V této knize se o tomto modernim kulturnim napoji
dozvite vSe — od historie cukrové tftiny pfes destilaci
aZ po svétové producenty rumu. Predstavime vdm
jak nejvyznamneéjsi znaCky rumu, tak nejslavné;jsi palirny.
A samoziejme si to pofddné uZijeme. Bude to zkratka v3e,
jen ne suchoparné &teni...

POPULARNE NAUENA
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